
Bar & Cafe



bar menu / 
bar menu

Tatar z polędwicy wołowej na grzance z chałki
Beef tenderloin tartare on grilled challah� 56 pln

Kaszanka w panko, mus jabłkowy, chrzan�
Black pudding in panko, apple mousse, horseradish 28 pln

Krokiety z makreli i ziemniaków, sos gribiche�
Mackerel & potato croquettes, sauce gribiche 34 pln

Rydze w śmietanie, bliny gryczane
Saffron milk cap mashrooms in cream, buckwheat blinis  46 pln

Zupa cebulowa na zakwasie, grzanki z chałki
Sourdough onion soup, challah croutons  26 pln

Sałatka z półgęskiem, pieczone buraki, jabłko, 
rzodkiewka piklowana, słonecznik
Smoked goose breast salad, roasted beets, apple, 
pickled radish, sunflower seeds  38 pln

Pierogi z wędzonym twarogiem i ziemniakami / warzywny demi glace
Dumplings with smoked cottage cheese & potatoes, 
vegetable demi-glace  34 pln

Policzki wieprzowe à la maczanka po krakowsku�
Pork cheeks à la Krakow-style maczanka  58 pln

Sery zagrodowe, konfitura z cebuli, pate fruit z mirabelki, miód
Farm cheeses, onion confit, mirabelle plum pâte de fruits, honey  64 pln

W naszej witrynie / In our display counter

Kanapki  Sandwiches  /  Ciasta  Cakes  /  Desery  Desserts

wraz z aktualnymi cenami  /  along with current prices

Wszystkie ceny zawierają podatek VAT i przedstawione są w polskich złotych. Zapytaj naszą obsługę o dokładny 
skład i składniki alergenne w daniach. Uprzejmie informujemy, że napiwek nie jest wliczony. Do stolika od 8 osób 
doliczany jest serwis w wysokości 10%. / All prices include VAT and are shown in Polish zloty. Ask our staff for 
detailed ingredients and allergen information in the dishes. We would like to inform you that the service charge 
is not included. 10% service charge will be added to the bill for parties of 8 people and more.

ALERGENY

ALLERGENS

bez laktozy  
(lactose-free)

bez glutenu  
(gluten-free)

wegańskie  
(vegan) 

wegetariańskie  
(vegetarian)

danie regionalne  
(regional dish) 



Kawa / Coffee
JULIUS MEINL

Espresso / Espresso macchiato� 14 pln

Double espresso /  
Double espresso macchiato� 16 pln

Americano� 16 pln

Latte macchiato / Cappucino /  
Flat white� 18 pln

Tonic Espresso� 20 pln

Heritage Coffee� 28 pln

Herbata / Tea  0,4 l� 17 pln
PIAG
Assam Hattiali / Epic Grey / China Sencha 
/ Green Crocodile / Run Forest Run / 
BumbleBee / Super Girl / Awesome Fruits / 
Chamomile Blues

Smoothie  0,25 l

Imbir / kurkuma / guarana / pomarańcza 
/ ananas / cytryna / hibiskus
Ginger / turmenic / guarana / orange / 
pineapple / lemon / hibiscus � 20 pln

Pomarańcza / brzoskwinia / banan / 
cytryna / sok jabłkowy
Orange / peach / banana /  
lemon / apple juice � 20 pln 

Ananas / kiwi / pomarańcza /  
cytryna / jabłko / szpinak
Pineapple / kiwi / orange /  
lemon / apple / spinach� 20 pln

Woda / Water
Woda filtrowana Brita 
gazowana / niegazowana 0,75 l
Brita filtered water sparkling / still� 17 pln

Cisowianka Classique / Perlage
0,3 / 0,7 l� 13 / 21 pln

Kraftowe softy /  
Craft soft drinks 0,33 l

Yerbata On Lemon� 20 pln

Matchbata On Lemon� 20 pln

Icebata Jasmin On Lemon� 20 pln

Softy / Soft drinks
Coca-Cola Zero Cukru 0,25 l� 15 pln

Coca-Cola Original Taste 0,25 l� 15 pln

Sprite 0,25 l� 15 pln

Fanta 0,25 l� 15 pln

KINLEY Tonic Water 0,25 l� 15 pln 

Cappy pomarańcza / jabłko 0,25 l
Cappy orange / apple� 15 pln

TO NIC Ginger beer 0,2 l� 17 pln

TO NIC Pink grapefruit� 17 pln 

TO NIC Czarny Bez
Eldelflower� 17 pln

TO NIC Ogórek-mięta
Cucumber-mint� 17 pln

Red Bull Original / Sugar Free� 25 pln

Kombucha 0,33 l

Kombucha Wild Rose� 26 pln

Kombucha Acai Berries� 26 pln

Naturalny wycisk /  
Freshly squeezed juice  
0,25 l 

Pomarańcza / Grapefruit / Mix
Orange / Grapefruit / Mix� 24 pln

Jabłko / Marchew / Mix
Apple / Carrot / Mix� 24 pln

W Heritage & Hip celebrujemy połączenie tradycji z nowoczesnością,  
tworzymy kuchnię, która czerpie z lokalnych korzeni i nie boi się odważnych, 
świeżych pomysłów. 
At Heritage & Hip, we celebrate the fusion of tradition and modernity, crafting a cuisine  
that draws from local roots while embracing bold, fresh ideas.




